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KATERO PODJETJE IMA .
NAJVECJI DELEZ PUBLICITETE? KATERI MEDIJI NAJVEC

OBJAVLIAJO O VASI PANOGI
DELEZ

1

= PRODUKTIVNOST

v INTENZIVNOST
\

L
V KATERIH OBDOBJIH JE
PUBLICITETA NAJINTENZIVNEJSA?

KDO S0 NAJPRODUKTIVNEJS!
AVTORJIV PANOGI?

Za uspeéen razvoj mora podjetje ves éas pozomo spremljati svoje poslovno okolje.

Na podlagi rezultatov analize panoZnega okolja, lahko podjetja ocenijo, kaksna je njihova prisotnost v medijih in jo primerjajo 5
prisotnostje drugih pedijeti] v svoji panogi.

Z ANALIZO BOSTE PRIDOBILI PODATKE O VODILNIH MEDIJIH IN AVTORJIH,
KI S0 POROCALI O VASEM PANDZNEM OKOLJU.

RadoSt

12.10.2015

Objave v porocilu vsebujejo naslednja gesla:
LJUBLJANSKA VINSKA POT

RADO STOJAVNOVIC

MESTO VINA

18. SLOVENSKI FESTIVAL VIN
VIVA IL VINO

Press CLIPPING d.o.o0., Kraljevi¢a Marka ulica 5, 2000 Maribor, Slovenija, tel.: +386 2 25 040 10,
fax: +386 2 25 040 18, e-mail: press@pressclip.si, www.pressclip.si
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KAZALO - zbirni list objav
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9.10.2015 www.napovednik.com Stran/Termin: SLOVENIJA
Naslov: Mesto vina
Vsebina: Mesto vina
Kdaj: sob, 10.10.15 od 10.00 do 18.00
Kje: Pogacarjev trg, Ljubljana
Avtor:
Rubrika, Oddaja: Zanr: SPLETNI Naklada:
Gesla: LJUBLJANSKA VINSKA POT, RADO STOJAVNOVIC, MESTO VINA
10.10.2015 Slovenske novice Stran/Termin: 16 SLOVENIJA
Naslov: 1z moje beleznice Cvetober najboljSih
Vsebina: Tistih, ki so se zavihtele prav na vrh ali tik pod njim na letoSnjem ocenjevanju modrih frankinj v
sklopu tradicionalnega, petega festivala te obetavne sorte v Sevnici
Avtor:  JOZE ROMAN
Rubrika, Oddaja: ~ IN VINO VERITAS Zanr: POROCILO Naklada: 92.805,00

Gesla:

18. SLOVENSKI FESTIVAL VIN, VIVA IL VINO



www.pressclip.si
www.pressclip.si

[T}
£
()

SLOVENIJA

9.10.2015 www.napovednik.com Stran/Termin:

Naslov: Mesto vina

Avtor:
Rubrika/Oddaja: Zanr: SPLETNI CLANEK
Povrsina/Trajanje: 1,00 Naklada:

Gesla: LJUBLJANSKA VINSKA POT, RADO STOJAVNOVIC, MESTO VINA

http:/iwww.napovednik.com/dogodek341586_mesto_vina

Mesto vina

Kdaj: sob, 10.10.15 od 10.00 do 18.00

Kje: Pogacarjev trg, Ljubljana

Vstopnina: Brez vstopnine

Kaj: Prireditev na prostemPrireditelj: Radost, poslovno svetovanje Rado Stojanovic, s.p.
Pogacarjevem trgu, prepoznavnem ljubljanskem prizoriS¢u kulinari¢nih dogodkov dodajamo
VINO! Pripravljamo Stiri dogodke pod imenom "Mesto vina", ki smo jih umestili v turisticno najbolj
obiskane vikende. Velikemu Stevilo obiskovalcev ljubljanskih trznic in predvsem tujim turistom
bodo na voljo vina, kulinaricne dobrote in domaci izdelki. Za razliko od nasih Ljubljanskih vinskih
poti bo "Mesto vina" malo manjSega obsega. Zaradi pestrosti ponudbe bomo "Mesto vina"
povezali z drugimi prireditvami na Pogacarjevem trgu. Za obiskovalce bomo pripravili zabavni
program.Vir: Radost, poslovno svetovanje Rado Stojanovic, s.p., Napovednik.com
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SLOVENIJA

10.10.2015 Slovenske novice
Naslov: 1z moje beleznice Cvetober najboljsih
Avtor:  JOZE ROMAN
Rubrika/Oddaja: IN VINO VERITAS

Povrsina/Trajanje: 494,01

Gesla:

Stran/Termin:

Zanr: POROCILO

Naklada: 92.805,00

18. SLOVENSKI FESTIVAL VIN, VIVA IL VINO
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Emoje beleznice
Cvetober najboljsih

Tistih, ki so se zavihtele prav na vrh ali tik
pod njim na letosnjem ocenjevanju modrih
frankinj v skiopu tradicionalnega, petega

festivala te obetavne sorte v Sevnici

tem se je beleZnica ob-
0 Sirneje razpisala v sobo-

to, 12. septembra, prav
na dan, ko se je na sevniskem
gradu odvijala omenjena pri-
reditev, Pred tem je sedem-
¢lanska komisija priznanih
degustatork in degustatorjev
pod poveljstvom Jozeta Si-
mongdica ocenila 80 vzorcey,
kar je precej manj kot leto prej,
ko jih je 148, a sta spontana
selekcija med pridelovalci
in kakovostno slabsi zadnji
letnik ofitno opravila svoje.
Toda reprezentancnost sorte,
ki je v Sloveniji (skupaj 687
ha) najbolj zastopana prav v
vinorodni deZeli Posavje (522
ha, od tega najveé na Dolenj-
skem, 275 ha), ni bila bistveno
ckrnjena. Glavni frankisti so
bili tam. Priznanja so dobili
one sobote, zadnji petek v
septembru pa so se s svojimi
stvaritvami predstavili ve¢ kot
tridesetim ljubiteljem modre
frankinje v ljubljanskem GH
Union na delavnici ali vodeni
degustaciji pod mojo taktirko.
Bil je to eden od dogodkov v
vrsti Viva il vino, ki ga letos kot
partnerja organizirata GH Uni-

on in Slovenski festival vin, s
katerimi Zelita poglabljati vin-
sko kulturo ter spoznavanje in
poznavanje razliénih sort, vse
v dogovoru in sodelovanju s
prireditelji teh in onih festi-
valov, ki sose od pomladi sem
zvrstili na razli¢nih koncih
Slovenije; bodisi pred njimi,
kot napoved, bodisi potem kot
rekapitulacija. Naslednji Viva
il vino bov petek, 23, oktobra,
ob 19. uri: tam, kot vsi doslej,
z zveneco napovedjo Best in
show, kar pomeni, da se bov
kozarcih zvrstila peterica vin,
ki je letos zmagala na tako

Skof, VK Metlika
| (FOTD: KATJA

KODBA/MEDIASPEED.NET)

imenovanem drZavnemn pr-
venstvu v Gornji Radgoni.

Frankinj je bilo tokrat Sest.
Spodaobilo se je zaceti s pe-
neco se, ki so jo po klasicni
metodi iz letnika 2011 pripra-
vili v Vinski kleti Metlika kot
rose: 13 %, polsuha (nekaj cez
20 gsladkorja), leto zorenjana
kvasovkah, 8,60 € (vse cene z
DDV), ocena 17,99 tocke (le kje
sta zmanjkali tisti dve stotinki
za vrhunsko oceno), sicer pa
tretje mesto v skupini poseb-
nih vin, h kateri se bomo vr-
nili na koncu. Soéna, prijetno
Zivahnain iskriva, za moj okus
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presladka, ampak jaz sem, kar
zadeva penede se od koder koli,
zaprisefen brutalne?. Torej vse,
kar je brut (od 6 do 12 g sladkor-
ja) in manj, se pravi extra brut
{od 3do 6 g)in brut nature (do
3 g). Naslednja je bila iz istih
nedrij, ampak mirna in suha,
letnik 2014, 12,5 %, leto dni v
velikih hrastovih sodih, 5,80
€, 17,90 tocke in prvo mesto v
skupini rednih trgatev letnika
2014. Ker se dobro spomnimo,
dalani niti poletno in $e manj
jesensko vreme trti ni bilo na-
klonjeno, smo z zanimanjem
pricakovali, kaj bo ponudil ta
vzorec, Vec, kot smo si obetali:
vesce narejeno in izéolano vino
z biolodkim razkisom, ki ga je
omehéalo do viecne pitnosti.

Iz Bele krajine smo se potem
preselili na Dolenjsko in tam
vztrajali do konca s tremi su-
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SLOVENIJA

10.10.2015 Slovenske novice

Stran/Termin: 16

JOZE ROZMAN

himi frankinjami iz skupine
starejsih letnikov in barik ter
eno posebno, nadvse sladko.
Najprej od Vina Kozing, 2012,
12%, 12,00 €, ocena 18,20 tocke
za drugo mesto v skupini: nekaj
vec kislinske Zivahnosti, prepo-
znavnosortna. Nato letmik 2011
iz kleti Pirc, 12 %, 5,50 €, 18,16
tocke je bilo dovolj za tretje me-
sto: ker je v kozarcu ponujala
vabljivo pitnost in polnost, bi
bila lahko cena visja.

S petim vzorcem je napocil
¢as za letoinjo sampionko,
tokrat iz kleti Zaren, d. o. o.:
letnik 2011, barik, 13 %, 15,00
€ za 0,5-litrsko steklenicko,
in zgolj stiri stotinke veé od
Kozinceve, torej 18,24. Nisem
bil edini, ki sem menil, da bi si
zasluZila vijo oceno. Lahko je
vzorcni primer zrele, bogate,
kompleksne modre frankinje
za zahtevnejse in pikantnejse
mesne jedi: denimo biftek v
omaki (samo brez pekofega
popra), divjadino, pecenke.
Kot je pred leti na predavanju
vinogradnikom svetoval eno-
log dr. Julij Nemanic, da bi
za vecjo uveljavitev in boljso
prepoznavnost potrebovali dva
stilska tipa frankinj: v prvem bi
bile sveZe, mladostne, laZje, ne-
govane v nerjavnih cisternah,
v drugem dozorele, telesno
razkosne in vecplastne, Sola-
ne v lesenih sodih (ne nujno
barikih), ki bi prenesle daljse

zorenje in prisle na trziice po
nekaj letih.

Konec je bil sladek, zelo. Suhi
jagodniizbor modre frankinje
2012 iz Kmedke zadruge Kriko
je redkost in prvi znan primer
tako visokega predikata te sorte
prinas. Potrgali so jo 6. januarja
2013, vsebuje 10,5 % alkoho-
la in 167 g ostanka sladkorja,
18,99 tocke, ne deluje osladno,
cepravimale 6 g/l skupnih ki-
slin, in zaokroZeno polno, saj
ekstrakt brez sladkorja znasa
zavidljivih 84 g/1. Na voljo bo
prihodnjo pomlad po 37,00 €
7za 0,375 L

Tako se je zvrstila pestrain za-
nimiva paleta, tudi kot dokaz,
kaj sorta zmore vvescihin po-
trpezljivih rokah. Toda modra
frankinja (ni nujno, da modra
pomeni samo barvo) ima e
en modcan adut. Analize, ki so
jih pred leti pod vodstvom dr.
Andreje Vanzo opravili na
Kmetijskem institutu Sloveni-
je, so pokazale nadpovprecne
vsebnosti resveratrola, enkrat
do dvakrat visje kot pri drugih
rdecih sortah. Resveratrol je
danes tako zaZelen antioksi-
dant, ki zmanjiuje nevarnosti
sréno-Zilnih obolenj in slad-
korne bolezni, zniZuje slab
holesterol in zvisuje dobrega,
deluje proti razrastu nekaterih
rakastih celic, krepi Zilne ste-
ne, zavira staranje celic oziro-
ma — pomlajuje, Torej?
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